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私
一
人
の
考
え

で
物
事
を
進
め

る
の
で
は
な
く
、

ま
ず
社
員
に
任

せ
て
い
ろ
い
ろ
発

案
を
し
て
も
ら
っ

て
い
ま
す
。実
際

に
、業
界
で
は
厳

し
い
食
品
衛
生

管
理
の
基
準
を

ク
リ
ア
す
る
認

証
を
取
得
し
た

時
も
社
員
み
ん

な
の
お
陰
と
思
っ

て
ま
す
し
、そ
の
認
証
の
お
陰
で
大
手
冷
凍

高
菜
チ
ャ
ー
ハ
ン
の
材
料
に
し
て
い
た
だ
く

な
ど
、販
売
ル
ー
ト
の
拡
大
を
図
る
こ
と
が

で
き
ま
し
た
。

　

み
ん
な
で
話
し
合
う
こ
と
で
必
ず
い
い

意
見
や
ア
イ
デ
ア
は
出
ま
す
し
、社
員
が
力

を
合
わ
せ
る
こ
と
で
、会
社
も
成
長
し
て
い

く
と
思
っ
て
い
ま
す
の
で
、社
員
の
意
見
を

尊
重
す
る
こ
と
を
心
が
け
て
い
ま
す
。

̶

町
民
の
皆
さ
ん
に
一
言
！

　
「
大
切
な
人
に
食
べ
て
も
ら
い
た
い
」。常

に
こ
の
気
持
ち
を
心
に
材
料
や
生
産
者
に

こ
だ
わ
っ
た
漬
物
を
作
っ
て
い
ま
す
。小
さ

く
て
も
元
気
で
活
気
溢
れ
る
こ
の
吉
富
町

で
、こ
れ
か
ら
も
こ
の
町
の
良
さ
と
一
緒
に

う
ち
の
高
菜
漬
け
を
全
国
に
広
げ
て
い
け

た
ら
と
思
っ
て
い
ま
す
。

　

創
業
か
ら
１
０
０
年
以
上
、町
内
で
も

老
舗
の
若
山
食
品
は
、親
子
４
世
代
で
美

味
し
い
高
菜
漬
け
を
全
国
へ
広
げ
て
い
ま

す
。小
学
校
に
入
る
前
か
ら
会
社
を
手
伝
っ

て
い
た
と
い
う
専
務
の
将
紹
さ
ん
か
ら
は

「
会
社
も
私
も
こ
の
町
と
共
に
成
長
さ
せ
て

い
た
だ
い
た
の
で
、高
菜
漬
け
で
全
国
ナ
ン

バ
ー
ワ
ン
に
な
り
、こ
の
町
の
魅
力
を
更
に

広
げ
て
い
く
こ
と
が
夢
で
す
！
」と
い
う
強

い
想
い
も
話
し
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。こ
れ

か
ら
も
美
味
し
い
商
品
を
吉
富
町
か
ら
日

本
全
国
へ
発
信
し
て
く
だ
さ
い
！

̶

創
業
は
大
正
７
年
と
の
こ
と
で
す
が
、お

店
を
始
め
た
き
っ
か
け
は
。

　

最
初
は
私
の
祖
父
が
北
九
州
市
八
幡
の

枝
光
に
あ
る
小
さ
な
市
場
で
漬
物
を
売
っ

て
い
た
の
が
始
ま
り
で
、終
戦
後
に
ふ
る
さ

と
で
あ
る
吉
富
町
に
戻
り
、最
初
は
昭
和

通
り
周
辺
で
リ
ア
カ
ー
を
引
き
な
が
ら
漬

物
を
販
売
し
て
い
ま
し
た
ね
。そ
れ
か
ら
少

　

第
20
回
の
よ
し
と
み
さ
ん
ぽ
。今
回
は
昭

和
地
区
の「
㈱
若
山
食
品
」の
代
表
取
締
役

若
山
広
利
さ
ん
に
お
話
を
伺
い
ま
し
た
。

し
ず
つ
卸
売
な
ど
販
売
ス
タ
イ
ル
を
変
え

な
が
ら
、う
ち
の
商
品
を
愛
し
て
い
た
だ
い

た
町
民
の
方
々
の
お
陰
で
少
し
ず
つ
会
社

も
大
き
く
な
り
ま
し
た
。

̶

若
山
食
品
さ
ん
と
い
え
ば
高
菜
漬
け
が

有
名
で
す
が
高
菜
に
こ
だ
わ
っ
た
の
は
な
ぜ

で
す
か
。

　

数
年
前
、全
国
の
漬
物
メ
ー
カ
ー
が
集
ま

っ
て
開
催
し
た
試
食
イ
ベ
ン
ト
で
、う
ち
の

高
菜
漬
け
を
評
価
し
て
い
た
だ
い
た
こ
と

を
き
っ
か
け
に
、関
東
方
面
で
の
販
売
を
拡

大
し
て
い
き
ま
し
た
。以
前
は
キ
ム
チ
や
浅

漬
け
な
ど
た
く
さ
ん
の
種
類
の
漬
物
を
作

っ
て
い
ま
し
た
が
、現
在
で
は
、会
社
売
り
上

げ
の
７
割
ほ
ど
が
関
東
方
面
で
の
高
菜
漬

け
と
な
っ
た
た
め
、工
場
ラ
イ
ン
や
材
料
コ
ス

ト
の
見
直
し
を
行
い
、高
菜
漬
け
一
本
と
な

り
ま
し
た
。

　

高
菜
漬
け
は
、だ
し
や
塩
な
ど
の
原
材

料
か
ら
こ
だ
わ
り
、生
産
者
に
つ
い
て
は
実

際
に
農
地
に
足
を
運
ん
で
良
い
も
の
だ
け

を
漬
け
る
よ
う
に
し
て
い
ま
す
。ま
た
、う

ち
で
も
加
工
ラ
イ
ン
で
は
ほ
と
ん
ど
が
機
械

化
し
て
い
ま
す
が
、漬
け
方
だ
け
は
全
国
的

に
も
珍
し
い「
手
仕
込
み
製
法
」で
一
枚
一
枚

丁
寧
に
付
け
込
む
こ
と
で
ム
ラ
な
く
深
い

味
わ
い
の
高
菜
漬
け
が
完
成
し
ま
す
。

̶

会
社
を
経
営
す
る
う
え
で
心
が
け
て
い
る

こ
と
は
な
ん
で
す
か
。

㈱
若
山
食
品

徹底した衛生管理で、一枚一枚丁寧に加工しています。

専務の若山将紹さん、社長の広利さん、奥様の由紀子さん
わかやま まさあき ひろ とし ゆ     き     こ

㈱若山食品
住　　所／
　大字広津280-7
営業時間／
　9：00～17：00
定  休  日／
　木曜日、日曜日
電話番号／
　0979-22-1274

特製だし醤油を使った「ごま高菜」と芳醇ごま油を使
った「高菜漬油炒め」は、みなさんに好評いただいて
います。
（近くでは、トライアルやマルミヤストア、スーパー
細川などで購入できます。）

会社公式HP

高菜漬けを使ったレ
シピをインスタグラム
に掲載しています

vol.

よ
し
と
み
さ
ん
ぽ
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